


Opis czesci

1. Jednostka gtéwna grilla elektrycznego i 6. Ruchomy zawias
opiekacza do panini 7. Kanat olejowy

2. Obudowa gdrna 8. Tacka ociekowa

3. Obudowa dolna 9. topatka

4. Phyty grzejne pokryte powtoka 10. Czerwony wskaznik zasilania
zapobiegajaca przywieraniu 1. Zielony wskaZnik gotowosci

5. Uchwyt ze stali nierdzewnej




Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji na przysztosc.

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

* Podczas uzywania urzadzen elektrycznych zawsze nalezy stosowac
podstawowe srodki ostroznosci.

» Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania sieciowego nalezy sprawdzic,
czy napiecie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem w
sieci lokalnej.

* To urzadzenie moze byc¢ uzytkowane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz
przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, a takze przez osoby nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy,
o ile znajduja sie one pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub otrzymaty od niej instrukcje dotyczace bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i o ile s Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

= Zabrania sie dzieciom zabawy urzadzeniem.

= Dzieci nie powinny czysci¢ ani konserwowac urzadzenia, chyba ze maja
wiecej niz 8 lat i sg nadzorowane.

= Ten produkt nie jest zabawka.

= Jesli przewdd zasilajacy, wtyczka lub inna czesc urzadzenia nie dziataja
prawidtowo badz zostaty upuszczone lub zniszczone, nalezy natychmiast
przerwac uzytkowanie urzadzenia w celu unikniecia potencjalnych obrazen.

» To urzadzenie nie zawiera czesci, ktére moga byc serwisowane przez
uzytkownika. Naprawy nalezy powierzy¢ wytacznie wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nieprawidtowo przeprowadzona naprawa moze narazic¢
uzytkownika na niebezpieczenstwo.

» Urzadzenie i jego przewdd zasilajgcy nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

= Wtaczone lub stygnace urzadzenie nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

» Urzadzenie i jego kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od zrédet
ciepta i ostrych krawedzi, ktére moga spowodowac uszkodzenia.

» Kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od czesci urzadzenia, ktore
moga sie nagrzewac podczas pracy.

» Urzadzenie nalezy trzymac z dala od urzadzer emitujacych ciepto.

= Nie wolno dopuscic, aby przewdd zasilajgcy zwisat z blatow roboczych,
dotykat gorgcych powierzchni lub sie skrecat.

* Nie nalezy zanurzac elementow elektrycznych urzadzenia w wodzie ani
innym ptynie.

* Nie nalezy obstugiwac urzgdzenia mokrymi rekoma ani jesli ztgcza sa mokre.

= Jesli urzadzenie wpadnie do wody lub przypadkowo zostanie w nigj
zanurzone, nalezy natychmiast wyjac¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego.
Nie nalezy probowac wytawiac urzadzenia.

= Nie nalezy pozostawiac urzadzenia bez nadzoru po podtgczeniu do
sieci elektrycznej.

» Nie nalezy odtgczac urzadzenia od zasilania, ciggnac za przewod — nalezy
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wytgczyC urzadzenie i wyjac wtyczke recznie.

= Nie wolno ciggnac ani przenosic urzadzenia za przewdd zasilajacy.

= Nie wolno uzywac produktu do celéw innych niz jego przeznaczenie.

* Nie nalezy uzywac akcesoriow innych niz dotgczone do zestawu.

* Nie nalezy uzywac urzadzenia na zewnatrz.

= Nie nalezy przechowywac produktu w miejscu narazonym na bezposrednie
dziatanie promieni stonecznych ani w warunkach wysokiej wilgotnosci.

= Nie nalezy przesuwac urzadzenia, gdy jest ono uzywane.

= Zawsze po uzyciu nalezy odtgczyc urzadzenie od zasilania, a przed
czyszczeniem, konserwacja lub odtozeniem na dtuzszy czas pozostawic je
do ostygniecia.

= Zawsze nalezy uzywac urzadzenia na stabilnej, odpornej na wysoka
temperature powierzchni, na wysokosci zapewniajgcej komfort uzytkownika.

= Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomoca zewnetrznego zegara ani
oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.

= Nie zaleca sie uzywania przedtuzacza do zasilania urzadzenia.

= To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nie
nalezy go uzywac do celdw komercyjnych.

Zalecenia i ograniczenia

ZALECENIA:

Przed wymiang lub zamontowaniem akcesoriéw nalezy wytaczy¢ grill elektryczny i odtaczy< go od
zasilania sieciowego.

OGRANICZENIA:

Nie nalezy uzywac akcesoridw, jesli sa luzne, uszkodzone lub pekniete.

OSTRZEZENIE: urzadzenie nalezy przechowywac z dala od
materiatéw tatwopalnych.

Konserwacja

KROK 1: przed przystgpieniem do czyszczenia lub konserwacji odtacz grill od zasilania sieciowego
i poczekaj, az catkowicie ostygnie.

KROK 2: przetrzyj grill miekka, wilgotna Sciereczka i doktadnie osusz.

KROK 3: usun przypieczone resztki jedzenia, polewajac ptyty pokryte powtoka zapobiegajaca
przywieraniu niewielka iloscig cieptej wody zmieszanej z delikatnym detergentem, a nastepnie
wytrzyj je do czysta papierowym recznikiem lub miekka gabka.

Do czyszczenia grilla elektrycznego nie wolno uzywac silnych lub Sciernych detergentéw ani
drucianych zmywakdw, poniewaz moze to spowodowad uszkodzenie powierzchni.

UWAGA: grill nalezy czyscic po kazdym uzyciu.




Instrukcja obstugi
Przed pierwszym uzyciem

Przed podtaczeniem do sieci elektrycznej nalezy wyczyscic grill elektryczny zgodnie z instrukcjami
podanymi w czesci pt. ,Konserwacja”.

UWAGA: przy pierwszym uzyciu grilla moze pojawic sie nieprzyjemny zapach.
Jest to zjawisko normalne i wkrétce ustapi. Wokdt grilla nalezy zapewnic
odpowiednig wentylacje.

Korzystanie z grilla

KROK 1: przygotuj sktadniki przyrzadzanej potrawy.

KROK 2: podtacz urzadzenie do Zrddta zasilania i wtacz. Lampka kontrolna zaswieci sie na
czerwono, sygnalizujac wtaczenie grilla i jego nagrzewanie.

KROK 3: rozgrzej grill, az zaswieci sie zielona kontrolka sygnalizujaca osiggniecie
wymaganej temperatury.

KROK 4: umies¢ przygotowane sktadniki na dolnej ptycie pokrytej powtoka zapobiegajaca
przywieraniu, a nastepnie zamknij pokrywe.

KROK 5: gotuj potrawe, az bedzie goraca.

KROK 6: po zakoriczeniu grillowania ostroznie otwdrz pokrywe i wyjmij jedzenie za pomoca
odpornej na temperature plastikowej lub drewnianej szpatutki.

KROK 7: wytacz grill i wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego. Pozostaw otwarta pokrywe i
poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

KROK 8: za pomoca szpatutki zgarnij nadmiar oleju do tacki ociekowej.

UWAGA: przed rozpoczeciem pieczenia nalezy zawsze rozgrzac ptyty grzejne
pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu. Ostroznie polej ptyty grzejne
pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu cienka warstwa oleju do smazenia
i delikatnie rozprowadz go papierowym recznikiem. Pomoze to przedtuzyc
okres eksploatacji powtoki zapobiegajacej przywieraniu. Podczas pieczenia
zielona kontrolka gotowosci bedzie wtaczac sie i wytgczad, sygnalizujac proces
utrzymywania temperatury.

>

A OSTRZEZENIE: podczas grillowania nalezy zachowad ostroznos¢;
urzgdzenie bedzie emitowac pare.

Przechowywanie

Przed odtozeniem grilla w chtodne i suche miejsce nalezy sprawdzié, czy jest chtodny, czysty
i suchy.

Nie nalezy przechowywac urzadzenia, gdy jest mokre.

Nigdy nie nalezy owijac scisle przewodu wokot grilla. Trzeba owing¢ go luzno, aby
uniknac uszkodzenia.

Dane techniczne

Kod produktu: EK2009
Wejscie: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Wyjscie: 750 W



Szaszilyki z krewetkami, rozmarynem i
satlatkq z rukoli i biatej fasoli

Do przygotowania tego przepisu potrzebne sa
szpikulce do szasztykdw.

Sktadniki

680 g duzych obranych i oczyszczonych krewetek
Z ogonami

Szpikulce do szasztykéw

Do marynaty

3 zabki czosnku, rozgniecione

3 tyzki oliwy z oliwek z pierwszego ttoczenia

3 tyzki soku z cytryny

2 tyzeczki $wiezego rozmarynu, drobno posiekanego
S6l i pieprz do smaku

Do safatki

425 g fasoli cannellini, optukanej i odsaczonej

142 g mtodej rukoli

1zabek czosnku, rozgnieciony

2 matej czerwonej cebuli, cienko pokrojonej w
plasterki

2 tyzeczki soku z cytryny

1tyzeczka oliwy z oliwek z pierwszego ttoczenia
Szczypta cukru

S6l i pieprz do smaku

Przygotowanie

Potacz oliwe z oliwek, sok z cytryny, zmiazdzone
zgbki czosnku i rozmaryn w duzej misce lub
zamykanym pojemniku; przypraw do smaku solg
i pieprzem.

Dodaj krewetki do mieszanki i doktadnie pokryj
je marynata. Szczelnie zamknij miske folig
termokurczliwg lub pojemnik pokrywka i wiéz do
lodéwki na okoto 15 minut.

Po zamarynowaniu krewetek rozgrzej grill.

Natoz krewetki na szpikulce.

Umies¢ szpikulce z krewetkami na grillu, zamknij
pokrywe i piecz przez okoto 3 minuty, az krewetki
nabiorg rézowego koloru.

Podczas grillowania krewetek przygotuj satatke,
mieszajac w duzej misce zmielony czosnek, cukier,
oliwe z oliwek, sok z cytryny, sél i pieprz. Dodaj
rukole, fasolke cannellini i cebule. Wymieszaj.
Podaj satatke po jednej stronie duzego pdtmiska,
a po drugiej stronie utdz szasztyki.




Ryba w stylu Tikka

Skiadniki

2 900 g catej dorady, lucjany czerwonej lub
6 stekdw z ryby (turiczyka lub innych ryb)

4 zabki czosnku, drobno starte lub rozgniecione
6 tyzek jogurtu naturalnego

2 tyzki drobno startego swiezego imbiru

2 tyzki oliwy z oliwek

3 tyzeczki nasion kminku

2 tyzeczki kurkumy

2 tyzeczki tagodnego chili w proszku

Sdl, do smaku

Przygotowanie

Rozgrzej elektryczny grill.

W przypadku catych ryb zdejmij skére po
kazdej stronie.

Potacz imbir i czosnek, przypraw solg, a nastepnie
natrzyj mieszanka wszystkie ryby.

Wymieszaj jogurt z olejem i przyprawami. Natrzyj
rybe mieszanka od srodka i na zewnatrz, a
nastepnie wtéz do lodéwki, az bedzie gotowa
do grillowania.

Umies¢ ryby na grillu, zamknij pokrywe i grilluj przez
okoto 4-5 minut, az sie upieka (czas pieczenia
tuiczyka lub podobnych ryb zostanie skrécony do
okoto 3—4 minut).

Podawaj ze $wiezg, chrupiaca satata.

Grillowany kurczak z mozzarellg

Sktadniki

4 filety z piersi kurczaka bez kosci

8 plasterkéw mozzarelli

4 pomidory pokrojone w plasterki

3 tyzki oliwy z oliwek

2 tyzeczki Swiezego rozmarynu, posiekanego

Y2 tyzeczki sproszkowanego czosnku

Ya tyzeczki soli

Yatyzeczki czarnego pieprzu

Bazylia do przybrania

Przygotowanie

Rozgrzej elektryczny grill.

Rozetnij kazda pier$ z kurczaka poziomo,
aby stworzy¢ kieszen, a nastepnie napetnij ja
plasterkami pomidora i mozzarelli.

Posmaruj piersi z kurczaka oliwa z oliwek, a potem
przypraw solg, pieprzem, rozmarynem i czosnkiem
w proszku.

Potdz piersi z kurczaka na lekko naoliwionej ptycie
grillowej i piecz przez okoto 9 minut z kazdej strony
lub do momentu, gdy soki puszczone przez mieso
beda czyste, a kurczak straci rézowy kolor.
Zdejmij z grilla i wtdz na talerzach.

Udekoruj bazylia.

Domowe burgery wotowe

Sktadniki

350 g swiezo zmielonej wotowiny

1jajko

1tyzeczka suszonych zidt (tymianek i oregano)
Sdl i Swiezo zmielony czarny pieprz
Przygotowanie

Rozgrzej elektryczny grill.

Wymieszaj wotowine i ziota w misce, dodaj jajko i
dobrze przypraw.

Podziel na 2 porcje i uformuj burgery.

Umiesc burgery na grillu, zamknij pokrywe i piecz
przez okoto 7-9 minut lub do momentu, gdy mieso
doktadnie sie upiecze i nabierze brgzowego koloru.
Podawaj w butkach do burgerdw z zielong satata.

Quesadilla z kurczakiem

Skiadniki

2 tortille pszenne

80 g ugotowanego, poszatkowanego kurczaka (lub
indyka, w zaleznosci od preferencji)

10 g masta, roztopionego

4 drobno posiekane dymki

1mata drobno posiekana czerwona papryczka chili
2 tyzki startego sera cheddar

1 tyzka drobno posiekanych czarnych oliwek
bez pestek

Sdli pieprz

Przygotowanie

Rozgrzej elektryczny grill.

Posmaruj jedna strone tortilli niewielka ilosciag
roztopionego masta.

Umies¢ wszystkie pozostate sktadniki w misce i
dobrze wymieszaj.

Przypraw sola i pieprzem do smaku. Podziel
mieszanke réwno pomiedzy 2 tortille.

716z kazda tortille na pot i lekko posmaruj
pozostatym mastem.

Umies¢ tortille na grillu, zamknij pokrywe i piecz
przez ok. 6 minut lub do momentu, gdy kurczak
bedzie goracy, ser cheddar sie stopi, a tortille beda
ztocistobrgzowe i chrupiace.

Podawaj na ciepto z salsa lub satatka.



ja zuzytych aku Ow oraz urzadzen elektrycznych i elektronicznych
Ten symbol na produkcie, jego bateriach lub opakowaniach oznacza, ze nie wolno wyrzucac ich razem
E z odpadami domowymi. Uzytkownik jest natomiast odpowiedzialny za to, aby przekazac je do
odpowiedniego punktu zbidrki w celu recyklingu akumulatoréw oraz sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Ten odrebny proces zbierania i recyklingu pomaga chronic¢ zasoby naturalne i
zapobiega potencjalnym negatywnym wptywom na zdrowie ludzkie i srodowisko naturalne,
wynikajacym z mozliwej obecnosci niebezpiecznych substancji w akumulatorach oraz sprzecie elektrycznym i
elektronicznym, ktére moga byc spowodowane niewtasciwa utylizacja. Niektdrzy sprzedawcy detaliczni oferujg
ustugi odbioru zuzytego sprzetu, ktére umozliwiaja uzytkownikowi zwrot zuzytego sprzetu w celu wiasciwej
utylizacji. Uzy ik jest odpowiedzialny za usunigcie wszelkich danych na urzadzeniach elektrycznych i
elektronicznych przed ich utylizacja. Aby uzyskac wigcej informacji na temat miejsc wyrzucania baterii,
odpaddw elektrycznych i elektronicznych, nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta/gminy, firma
zajmujaca sie utylizacja odpadéw domowych lub sprzedawca.

Wyprodukowano przez:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin D02 X658. ROI.
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